
 سلام و عرض ادب خدمت دوستان و همکاران گرامی

ن این موضوع مخالفان و موافقینن دارد.    چند روزی هست که بحث آپی پاستا در گروه های زنبورداری بحث پرتنش گروه ها شده است و در این بی 

ن به نوبه خودم سعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعی  می کن  ن ران ام رو در این مورد در گروه ارسعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیاد کن  و این ن ران من تن ا در   ت تنو ر افکار عمومی اسعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیعیت و  تایید و یا  بنده نی 

کت و  ناح و گروهی قابل تفسی  نیست.   تکذینی برای هیچ شر

 این محرعیعیعیعیود را داشعیعیعیعیته ام و دارم 
ن
 که با من آشعیعیعیعیناپمی دارند می تونند این ن ران من رو لازم به ذکر اسعیعیعیعیت که بنده نه نمایندی

ن
و نه ذی نفع بوده ام و دوسعیعیعیعیتاپ

 .بررسی نمایند

ررسی می ورود آپی پاستا به کشور از حدود دو ساد پیش به نحوی بحث بیشیر محافل زنبورداری کشور بوده است و این محرود از زوایای مختلفن قابل ب

 باشد. 

ام  املا آزاد می  سعیعیعیعیعیعیعیعیعی  می کنی  با اسعیعیعیعیعیعیعیعیعی ناد لذا  به موارد علمی این رو دقیق تر بررسی کنی  و نقد و بررسی این ن ران توسعیعیعیعیعیعیعیعیعیی فبالان این بخش با رعایت احیر

 .باشد

 

شی  ن آپی پاستا   apipasta  خمی 

کت سازنده  : زو ان اسپانیا شر

 کیلوپمی   1بسته  15:  محتوی هر  ارتن

 قیمت در سایت های خارجی برای خر د  زپ  

 تومان 79530 -یورو  16.5:  مت هر  ارتنقی

 تومان 5302قیمت هر کیلو : 

 



 قیمت آپی پاستا در ایران 

 تومان 3500: حدود  برای هر بسته یک کیلوپمی 

ان خر د و فروشنده قیمت می تواند چند صد تومان    یا ز اد باشد ن  البته بسته به می 

 

کت زو ان در ایران مواد تشکیل دهنده آپی پاستا بر اساس بروشورهای  فارسی ارائه شده توسی شر

 درصد 80: حدود  ساکارز 

 درصد 10: حدود  گلوکوز و فروکتوز 

 درصد 10: حدود  آب

 :بررسی آپی پاستا به لحاظ ترکیبان سازنده



 یک مورد آزمایش انجام شده در ایران آپی پاستا یک ترکیب قندی است که
ن کت سازنده و همچنی  می توان  بر اساس نتایج آزمایشگاهی ارائه شده توسی شر

شی  ن طبقه بندی کرد.   آن را در دسته خمی 

ای سعیعیاده سعیعیاکارزو فروکتوز و گلوکوز می باشعیعید. قند فروکتوز و گلوکوز آپی پاسعیعیتا فاقد هر گونه مواد پروتنینن و و تامینن اسعیعیت و تن ا ترکیبان سعیعیازنده آن قنده

بت های ذرن فروکتوز بالا را ندارد   شر
ن
 تولیدی به روش آنز می و از نشاسته ذرن تولید شده است و نگراپ

ان  ماده هیدروکسی متیل فورفوراد ن انم 5در این محرود بر طبق نتایج آزمایشگاهی ارائه شده  میر از  HMF می  ن  HMF یلی گرم در کیلوگرم است و این می 

 تقر با میشود گفت پی خطر است و قابل چش  پوسیر است . 

ان ن  داده نشعیعیعیعیده اسعیعیعیعیت این می 
ر
 کوشعیعیعیعییماپمی  HMF لازم به ذکر اسعیعیعیعیت که حنر در عسعیعیعیعیل های طبی  و تازه که هیچ گونه حرارپ

ن و ود دارد و در آزمایشعیعیعیعیان فی 

ی است در ن یجه ن  از بابت ماده سمی هیدروکسی متیل فورفوراد در آپی پاستا حداقل براساس نتایج آزمایشگاهی مو ود و ود عسل قابل اندازی گی 
ن
گراپ

 .ندارد

ن با قند غالب ساکارز است و حدود  درصد از ماده خشک آپی پاستا را شامل میشود و قندهای فروکتوز  85تا  81ترکیب قندی ارائه شده در این محرود نی 

ان  می در ترکیب آپی پاستا بکار رفته است. و گلوکوز و سای
ن ن به می   ر قندها از  مله مالتوز و ... نی 

ه ت یه شعیعیعیعیعیعیعیعیده اسعیعیعیعیعیعیعیعیت و  املا ذران سعیعیعیعیعیعیعیعیاکارز پودر شعیعیعیعیعیعیعیعیده اسعیعیعیعیعیعیعیعیت و این باعث  ذب ب یر و عدم دور ر  ن ن به روش میکرونی  زی سعیعیعیعیعیعیعیعیاکارز یا همان شعیعیعیعیعیعیعیعیکر مبموک نی 

 محرود توسی زنبورعسل می شود. 

ی نیست و به روش آنز می از نشاسته ذرن تولید شده است و   ت خوشخوراکی ب یر محرود افزوده شده است.  ن   قندهای فروکتوز و گلوکوز نی  سنیر

ی از سایر قندها است و باعث قوام ب یر و مزه مطلوب تر خ شی  ن می می  لازم به ذکر است که قند فروکتوز یک قند مونوساکار د و با در ه شی  نن بیشیر

د و نگراپن از بابت استفاده آن و ود ندارد.  ده ای در صنایع قنادی و شی  نن پزی مورد استفاده قرار می گی 
 شود و به صورن گسیر

بت ذرن در دو مورد است :   نگراپن در مورد شر

ان بالا برای  ن  هاپمی بابت این می 
ان فروکتوز بسیار بالا است نگراپن ن  که می 

بت های ذرپر اندر شر ن  بحث می 
 HMF زنبورعسل گزارش شده است و نگراپن م میر

 از این بابت اسعیعیت که به روش حرارپر و اسعیعیید تولید شعیعیده باشعیعید که ا ر مبیار نتایج آزمایشعیعیگاهی ارائه شعیعیده مو ود باشعیعید می توان با اطمینان گفت که نگراپن 

 در مورد اپی پاستا برای تغذیه زنبورعسل و ود ندارد

 

 

 

 

 

 

 



ن  کت زو ان اسپانیاآنالی   آزمایشگاهی آپی پاستا ارائه شده توسی شر

 

 های مخمری و قارچ ها و ود ندارد
ن
ن میکروبیولوژی نگراپن از بابت آلودی  .بر طبق آنالی 

 :استفاده آپی پاستا

کت سازنده استفاده از این محرود در زمان  مبود منابع ش د در طبیبت می باشد.   بر طبق اظ ار ن ر شر

اولو ت اصعیعیعیعیعیعیلی برای با تو ه به این که آپی پاسعیعیعیعیعیعیتا فاقد هر گونه مواد پروتنینن و و تامینن اسعیعیعیعیعیعیت تن ا می تواند به عنوان  مد  ایگز ن شعیعیعیعیعیعی د باشعیعیعیعیعیعید. البته که 

ای  که به دلایلی شعیعی د مرتع  واب گوی نیاز قندی  لنن ها زنبورعسعیعیل شعیعی د گیاهان اسعیعیت و قطبا ترکیب شعیعی د به مراتب از آپی پاسعیعیتا غنن تر اسعیعیت اما در شر

 نیست می توان از آپی پاستا استفاده کرد. 

س  در دسعیعییر
ن
 و تاری  آن بر زنبورعسعیعیل و ه  اقترعیعیادی این اسعیعیت که بایسعیعینر در وهله اود شعیعی د گیاهان به اندازه  ا 

زنبورعسعیعیل  توصعیعییه ما ه  به لحاظ کیفن

 باشد 

ی بر طود عمر زنبورها و   خواهد داشعیعیت و این که عنوان کنی  آپی پاسعیعیتا  ایگز ن  امل شعیعی د برای شعیعی د گیاهان تاری  به مراتب ب یر
زمسعیعیتان گذراپن ب یر  لنن

ن این اسعیعیعیت که شعیعیعی د گیاهان علاوه بر یک ترکیب  ن این را متذکر شعیعیعیده اسعیعیعیت و دلیل این امر نی  کت سعیعیعیازنده نی  قندی زنبورعسعیعیعیل می باشعیعیعید صعیعیعیحیش نیسعیعیعیت و شر

و عنان مبدپن و .. می باشعیعیعیعیعید که می  و ژه با غالبیت قندهای )سعیعیعیعیعیاکارز و فروکتوز  و آمینواسعیعیعیعیعییدیو و تامینن و گلوکوز و ..( مقادیر قابل تو هی از مواد پروتنینن

 تواند به نحو مطلوپی نیاز غذاپمی زنبورعسل را برآورده نماید 



 خواهند داشت تا ترکیب خمی  شی  ن آپی 
ی برای  لنن شی  ن عسل تولید شده از ش د گیاهان به مراتب ارران ب یر  پاستا. البته این مقایسه برای سایر خمی 

ن سعیعی ولت و اقترعیعیادی می  ن صعیعیادا اسعیعیت و توصعیعییه ما برای تغذیه زنبورعسعیعیل در وهله اود شعیعی د گیاهان اسعیعیت و در موارد ببدی با در ن ر گرفیر توان آپی ها نی 

ن مورد استفاده زنبورعسل قرار داد  .پاستا را نی 

 

ن به هیچ و ه زنبورعسعیعیعیل را از عسعیعیعیل تولیدی  لنن محروم نکنید و به این تفکر که عسعیعیعیل را برداشعیعیعیت نمایید و لازم به ذکر اسعیعیعیت که   ت زمسعیعیعیتان    نی 
ن
گذراپ

ان تلفان زمستانه زنبورستان را افزایش ندهید.  ن شی  ن در اختیاز زنبورعسل قرار دهید و نفه اقترادی را مدن ر قرار دهید می   خمی 

شی  ن. ب یر ن ترکیب قندی برای زمستان    قطبا عسل طبی  است و در وهله ببد عسل های تغذیه ای و سال  و در وهله های ببد خمی 
ن
 گذراپ

 ن تاری  را بر طود عمر زنبورهای  ارگر دارد
 .آزمایشان متبددی رابت نموده است که عسل بیشیر

ه عسعیعیل در  لنن قاب عیر آن در  لنن عسعیعیل تولیدی اسعیعیتفاده از آپی پاسعیعیتا در زمان  ر ان شعیعی د اصعیعیلی در مرتع و ذخی  ل توصعیعییه نیسعیعیت و می تواند به اندازه منعی

 شما را تحت تاری  قرار بدهد. 

 که به فکر تولید عسعیعیعیل  املا طبی  هسعیعیعی ند نبایسعیعیعینر از خمی  
ه آپی پاسعیعیعیتا در عسعیعیعیل می باشعیعیعید و زنبورداراپن  زنبورعسعیعیعیل قادر به ذخی 

شعیعیعیی  ن در زمان به عبارپر

ه عسل استفاده نمایند )  ( نقل قود از آقای م ندس غفوری با اس ناد به صحبت های آقای دکیر پدرو  ذخی 

بت شعیعیکر تاری   بت شعیعیکر به مراتب  میر اسعیعیت به بیان سعیعیاده تر شر شعیعیی  نو تاری  آن به عسعیعیل نسعیعیبت به شر ه خمی  ان ذخی  ن ی البته قابل ذکر اسعیعیت که می   بیشعیعییر

شی  ن هاپمی از  مله آپی پاستا ه عسل دارد تا خمی   .در ذخی 

 : ی ن اپمی   ن یجه گی 

ه غذاپمی  لنن برای زمسعیعیتان بایسعیعینر عسعیعیل تولیدی  لنن باشعیعید و می شعیعیی  ن به هیچ و ه  ایگز ن  املی برای عسعیعیل نیسعیعیت و حتما سعیعی   عمده ذخی   توان خمی 

شی  ن استفاده نمود.   از  لنن ها با  مبود عسل موا ه هس ند از خمی 
ای  که برجن  در شر

ن تر و سعیعی ولت اسعیعیتفاده اسعیعیت وک به لحاظ کیفن و ارران آن بر  لنن با عسعیعیل قابل قیاس نیسعیعیت و حنر توسعیعیی  ارشعیعیناسعیعیان علمی مز ت آپی پاسعیعیتا قیمت پای ی 

ن به آن اشاره شده است کت نی   .شر

 هاپمی از خروج ارز و عدم حمایت از تولید کننده های داخلی این بخش
 : ورود آپی پاستا به ایران و نگراپن

 ه  عقیده 
ن
ن بایسعیعیعینر خر د محرعیعیعیود ایراپن باشعیعیعید که قطبا همد  حمایت کنی  و اولو ت ما در صعیعیعینبت زنبورداری نی 

هسعیعیعی ی  که بایسعیعیعینر از  ار و شمایه ایراپن

 ه  به نحوی حمایت از اشتغاد  ارگر ایراپن باشد و ه  حمایت از شمایه و خروج ارز از کشور. 

عیعیعیر کنن ام اما نکته م   در مورد این بحث و در  ل موارد مشعیعیعیعیابه این اسعیعیعیعیت که بایسعیعیعیعینر هدر حمایت از تولید با کیفیت ایراپن باشعیعیعیعید و به حقوا منعی ده احیر

 گذاشت و الزاما حمایت از تولید داخلی مطلوب نیست بلکه حمایت و خر د تولید با کیفیت ایراپن را بایسنر مدن ر قرار بدهی . 

عیعیر کننده و در بلند مدن تولید کننده بوده اسعیعیعیت و ف عیعیعیای رقابنر در  تجربه ر منعی  رابت کرده اسعیعیعیت که بازار انحرعیعیعیاری برای تولیدان داخلی همیشعیعیعیه به نن

ی   ت افزایش کیفیت تولیدان اسعیعیعیت که در اقترعیعیعیاد کنوپن مطلوب می باشعیعیعید. صعیعیعینبت خودروسعیعیعیازی ایران نمونه بارز نبود ف عیعیعیای رقابنر سعیعیعیال  و انحرعیعیعیار 

 .دن بازار و در ادامه  اهش کیفیت محرولان می باشد. س  کنی  این تجربه را برای صنبت زنبورداری کشور ایجاد نکنی بو 



ی بروز بایسعیعیعیعیعیعینر باشعیعیعیعیعیعید که البته که باید حمایت از تولید داخلی باشعیعیعیعیعیعید و این نه الزاما با وام های    ب ره و .. بلکه ب یر با اسعیعیعیعیعیعیتفاده از افزایش دانش و تکنولوژ 

 توان رقابت به لحاظ قیمت و کیفیت را داشته باشندب
ن
کت ها در بازارهای   اپ  .تواند در ن ایت این شر

 شعیعیعیعیعیک
ن
ایی کنوپ  هاپمی که از این بابت در مورد آپی پاسعیعیعیعیعیتا و ود دارد تا حدی درسعیعیعیعیعیت اسعیعیعیعیعیت اما بپذیر   که در شر

ن
ن به عنوان در مورد خروج از ارز و نگراپ ر نی 

سد. ید از ن اده های م   زن  به ن ر می 
ایی به این لحاظ منطفر  بورداری کشور از سایر کشورها وارد می شود و وارادان آپی پاستا در این شر

ن در کشور تولید شود و از کشاورز حمایت بشود اما بایسنر قبود کنی  که گاها تولید   است که شکر نی 
همه محوصلان البته باز عنوان می کنی  خیلی ب یر

ن بحث در کشعیعیعیعیور شعیعیعیعیاید  عیعیعیر کننده باشعیعیعیعید. که البته این مورد نی  ن منافع ملی می تواند به سعیعیعیعیود منعی اقترعیعیعیعیادی نباشعیعیعیعید و واردان برجن از ن اده ها با در ن رگرفیر

 . داگانه ای را می طلبد که در این مقاد نمی گنجد

 دیگر در ارتباط با دامپینگ اسعیت که برجن از  ارشعیناسعیان این حوزه به آن اشعیاره دارند 
ن
کت ها برای حذر رقیب های محلی نگراپ و ید از ابزارهای رقابنر شر

ن باعث حذر  ایی کوتاه مدن قیمت های پایی  د و در این شر واق  در بازار صعیعیعیورن می گی   اسعیعیعیت و این با عرضعیعیعیه محرعیعیعیود با قیمت های غی 
سعیعیعیایر و کوچکیر

 رقبا و در ادامه کسب  امل بازار برای یک تولید کننده می شود. 

ن توسعیعیعیعیی  قیمت مناسعیعیعیعیب  از فبالان این بخش ایجاد نماید و بایسعیعیعیعینر از این من ر نی 
آپی پاسعیعیعیعیتا در مقایسعیعیعیعیه با سعیعیعیعیایر محرعیعیعیعیولان شعیعیعیعیاید این ترعیعیعیعیور را برای برجن

د و راه حل های متناسب در صورن تایید آن اتخاذ شود  . ارشناسان بخش مورد بررسی قرار گی 

 : مع بندی ن اپمی 

ایی کنوپن قیمت مناسعیعیعیب و سعیعیعی ولت در اسعیعیعیتفاده را برای زنبورداران ارائ - 1 ه داده آپی پاسعیعیعیتا یک محرعیعیعیود سعیعیعیال  و با کیفیت در نوع خود می باشعیعیعید که در شر

 است. 

اتژی بازار متد بر سعیعیعیعیعیعیاختارهای مو ود در  بخش زنبورداری کشعیعیعیعیعیعیور از نکان م بت این  محرعیعیعیعیعیعیود می قیمت مناسعیعیعیعیعیعیبو کیفیت مطلوب و از همه م میر اسعیعیعیعیعیعییر

عی نگ  باعث باشعیعید. به نحوی که توانسعیعیته اسعیعیت در کنار عرضعیعیه محرعیعیود با کیفیت با حمایت هاپمی از برجن از ارگان ها و بخش های علمی به صعیعیورن اسعیعیپان عی

 .افزایش توان ماک این بخش ها شده است

اتژی ورود به بازار و حمایت های ماک از ارگان های علمی و تباوپن ها   ت ور  - 2 ود به بازار بسیار هوشمندانه است و به نحوی ارائه آن در بازار ایران اسیر

وع شعیعیعیعید ایی بازار بخش زنبوردارای عرضعیعیعیعیه مناسعیعیعیعینی در کشعیعیعیعیور داشعیعیعیعیته اسعیعیعیعیت و این  هبا ارسعیعیعیعیاد نمونه شر
ن شر و در ادامه با سعیعیعیعیاز ارهای درسعیعیعیعیت و با در ن رگرفیر

ن ر و حمایت برجن از فبالان این بخش می تواند مورد اسعیعیعیعیعیعیعیعیعیتفاده سعیعیعیعیعیعیعیعیعیایر تولید کننده های  نحوه ورود به بازار و در ادامه برجن از حمایت ها در   ت  لب

اتژی عرضه نمایند.  د تا بتوانند محرولان با کیفیت خود با این اسیر  این بخش قرار بگی 

اتباید د که در صورن تولید محرود با کیفیت و رعایت برجن از اسیر  .ژی های بازار می توان فروش مناسنی داشتاین اطمینان در تولید کنندگان شکل بگی 

 هر گونه اغراا در کیفیت و ارران مطلوب این محرود در   ت ترغیب منر  اذب زنبورداران به استفاده از این محرود مذموم است و ا ر برجن  - 3

اصعیعیعیوک م ن فروش با ایجاد نیاز  اذب در زنبورداران و توصعیعیعییه اسعیعیعیتفاده از آن به شعیعیعیکل غی  د و تذکران از عاملی  باردن ورزند بایسعیعیعینر مورد بررسی دقیق قرار گی 

  .لازم توسی فبالان و دلسوزان این بخش داده شود



 هاپمی در مورد اسعیعیعیعیعیعیعیعیتفاده اپی پاسعیعیعیعیعیعیعیعیتا در زنبورداری کشعیعیعیعیعیعیعیعیور تا کنون به لحاظ افزایش تلفان و مسعیعیعیعیعیعیعیعیمومیت و ..  - 4
ن
ن کیفن و   . نگراپ گزارش نشعیعیعیعیعیعیعیعیده اسعیعیعیعیعیعیعیعیت و آنالی 

ن ای ن را تایید می کند که این ترکیب می تواند در صعیعیعیورن اسعیعیعیتفاده مناسعیعیعیب و اصعیعیعیوک در زمان  مبود شعیعیعی د ارران مطلوپی در  لنن داشعیعیعیته شعیعیعییمیاپمی محرعیعیعیود نی 

 باشد. 

شعیعیعیعیی  ن اقدام نمایندو با در ن ر  ن نسعیعیعیعیبت به ت یه خمی  ن و ود دارد که در صعیعیعیعیورن تمایل می توانند خود نی  ن سعیعیعیعی و این حق انتخاب برای زنبورداران نی  لت گرفیر

شی  ن های آماده ای همچون آپی پاستا اقدام نمایند  .استفاده و قیمت ن اپمی تولید و کیفیت محرود نسبت به خر د خمی 

 که تولیدک - 5
ر
ننده های با تو ه به تجربه  دید ن اده هاپمی همچون آپی پاسعیعیتا در کشعیعیور و بازخوردهاپمی که داشعیعیته اسعیعیت می توان امیدوار بود که در صعیعیورپ

عیعیعیعیعیعیعیر کنندگان در داخلی نسعیعیعیعیعیعیعیعی ایی با رعایت حقوا منعی بت به تولید محرعیعیعیعیعیعیعیعیولان با کیفیت اقدام نمایند این نیاز در زنبورداری کشعیعیعیعیعیعیعیعیور و ود دارد و در این شر

انتخاب  الای مورد ن ر بایسعیعیعیعیعینر هدر حمایت از  نک با کیفیت تولید داخل باشعیعیعیعیعید. و در یک ف عیعیعیعیعیای رقابنر سعیعیعیعیعیال  محرعیعیعیعیعیولان عرضعیعیعیعیعیه شعیعیعیعیعیود و در ن ایت 

ن کننده قیمت باشدعرضه و   .تقاضا تبیی 
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